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Gourmetpfanne
Artikelnummer: 16100984001501

54,99 €

Alle Preise inkl. MwSt.

Dieser Artikel ist ausschließlich in unseren
Filialen erhältlich.

IN AUSSTELLUNG ANSEHEN 

Wien 22

Wien 10

Wien 12

Zentrallager Wien 22

Kontakt Filialen 

Wien 22   01 / 732 48

Wien 10   01 / 602 36 30

Wien 12   01 / 804 77 69

Kurzbeschreibung

Perfekt zum Anbraten am Herd und Schmoren
Geeignet für: Gas, Glaskeramik, Induktion

Beschreibung

Die Multitalente-Pfanne: tief genug, um ein Hähnchen zu braten, und gleichzeitig flach genug, um Spiegeleier oder Omelettes
mühelos zu wenden.

https://www.ludwig.eu/hermann-gebauer-strasse
https://www.ludwig.eu/katharinengasse
https://www.ludwig.eu/altmannsdorferstrasse
https://www.ludwig.eu/hermann-gebauer-strasse
https://www.ludwig.eu/hermann-gebauer-strasse
https://www.ludwig.eu/katharinengasse
https://www.ludwig.eu/altmannsdorferstrasse


Die robuste Emaille, hergestellt aus natürlichen Rohstoffen, sorgt für hohe Haltbarkeit und ein optimales Brat-Ergebnis.
Kombiniert mit einem extra-starken Stahl-Wärmespeicherboden bietet die Pfanne herausragende Hitzeübertragung und -
speicherung, was für energiesparendes und nachhaltiges Kochen sorgt.
Ausgestattet mit einem ergonomisch geformten Kunststoffgriff und einem rostfreien, besonders langlebigen Schüttrand
garantiert die Pfanne komfortables Braten.
Die kratz- und schnittfeste Emaille ermöglicht es, direkt darin zu essen. Der Emaille Pfannenkörper ist bis 450°C hitzebeständig,
der Kunststoffgriff nur bis 220°C.

Geeignet für diese Herdarten: Gas, Glaskeramik, Induktion

Emaille ist besonders
Zehn gute Gründe sprechen für RIESS Premium Emaille:
CO2-neutral gefertigt in Österreich
Für Induktion und alle anderen Herdarten geeignet
Schnitt- und kratzfest
Leicht zu reinigen und bakterienhemmend
Gesünderes und energiesparendes Kochen
Aromaneutral
Bis 450° hitzebeständige Emailleoberfläche
– optimale Betriebstemperatur maximal 220°
Langlebig bei richtiger Handhabung und Pflege
In vielen Farben und Designs erhältlich
Recycelbar im Altmetall



Additional Information

Artikelnummer 16100984001501

Marke Riess

Herstellungsland Österreich

Geeignete Herdarten Induktion, Ceran, Elektro, Gas

Pflegehinweise Reinigen Sie die Pfanne unbedingt schonend ohne Kratzen und
Schrubben

Bestellart In der Filiale

Lieferart Selbstabholung

Produktvorteile Geschmacksneutral, Hitzebeständige Griffe, Kratzfest, besonders
leichte Reinigung

Besonderheiten Nickelfrei

Beschichtungstyp Emaille

Länge ca. 47,3 cm

Durchmesser ca. 28 cm

Tiefe ca. 6,3 cm

Höhe ca. 8,8 cm

Volumen ca. 2,5 l

Form Rund

Hauptfarbe Grau (Dark Grey)

Hauptmaterial Emaille

Metallart Stahl

Metallqualität Emaille

Gesamtgewicht ca. 2 g/m²

GoingGreen Kategorie Kurze Transportwege, Langlebig, Made in Austria, Recycelbar,
Umweltschonendes Material



GoingGreen Text

• Emaille ist nichts anderes als Glas, aufgeschmolzen auf Stahl,
also ein durch und durch natürliches Material, das komplett
recycelt werden kann!
• Die Produkte sind geschmacksneutral, daher für Allergiker
geeignet, robust, kratz- und schnittfest!
• Riess produziert seit 1550 in der Region Ybbsitz!
• Seit den 30er-Jahren wird der Energiebedarf durch 3 hauseigene
Wasserkraftwerke gedeckt!
• Der Wasserverbrauch bei der Produktion konnte um ganze 90
Prozent verringert werden!
• Die für das Brennen benötigte Energie wird auch zum Trocknen
der Waren und zum Heizen der Produktionshalle verwendet!
• Um Transportwege möglichst kurz zu halten, werden Materialien
aus der nahen Umgebung verwendet - so stammt zum Beispiel
das benötigte Rohblech von der VOEST!
• In Zukunft wird man zusätzlich auch Erdwärme und Solarenergie
nützen!
•


