
Bräter
Artikelnummer: 422109690097

119,00 €

Alle Preise inkl. MwSt.

Dieser Artikel ist ausschließlich in unseren
Filialen erhältlich.

IN AUSSTELLUNG ANSEHEN 

Wien 22

Wien 10

Wien 12

Zentrallager Wien 22

Kontakt Filialen 

Wien 22   01 / 732 48

Wien 10   01 / 602 36 30

Wien 12   01 / 804 77 69

Kurzbeschreibung

Multifunktionaler Bräter
Für alle Herdarten geeignet
Ergonomische Griffe bleiben kühl

Beschreibung

Der ovale Multi-Bräter bietet mit einer Breite von 38 cm reichlich Platz für großes Geflügel. Er ist ideal zum Braten und Schmoren,
denn er besitzt einen Sandwichboden mit einem Kern aus Aluminium, der von Edelstahl umschlossen ist. Dieser Aufbau sorgt
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dafür, dass sich die Hitze gleichmäßig verteilt und die Speisen an allen Stellen gleichmäßig gegart werden. Die Griffe bleiben
dagegen immer kühl. Beim langsamen Schmoren von Fleisch und anderen Lebensmitteln hat der Multi-Bräter aus der Reihe
ZWILLING® Plus den Vorteil, dass sein Deckel dicht schließt. Es ist daher kaum zusätzliche Flüssigkeit erforderlich. Außerdem
sparen Sie auf diese Weise Energiekosten, denn Sie können die Wärmezufuhr nach dem Anbraten stark reduzieren. Den Deckel
können Sie übrigens auch zum Braten verwenden, denn er besitzt ebenfalls einen SIGMA-Classic-Boden und reicht für kleinere
Mengen vollkommen aus. Der Multi-Bräter von ZWILLING eignet sich für jede Art Kochfeld und für den Backofen. Er besitzt eine
kratzunempfindliche High-Gloss-Oberfläche, die edel aussieht, und kann nach dem Gebrauch in der Spülmaschine gereinigt
werden. In diesem Bräter sollten Sie auch einmal eine leckere Lammkeule schmoren, die Sie zuvor in Rotwein eingelegt haben. Mit
diesem Multi-Bräter gelingen Ihnen schmackhafte Mahlzeiten, die Ihre Freunde oder Verwandten bezaubern werden.

Hochwertige 18/10 Edelstahloberfläche, hygienisch und geschmacksneutral
SIGMA Classic Sandwichboden
Sehr gute Wärmespeicherung und Wärmeverteilung
Zur Nutzung im Backofen bis 240 °C geeignet
Induktionsgeeignet
Temperaturbeständig bis 240 °C



Additional Information

Artikelnummer 422109690097

Marke Zwilling

Geeignete Herdarten Induktion, Elektro, Ceran, Gas

Bestellart In der Filiale

Lieferart Selbstabholung, Post

Inklusive Deckel

Produktvorteile Hitzebeständig, Kratzfest, besonders leichte Reinigung, Rostfrei,
SIGMA Classic Sandwichboden

Hitzebeständig bis max. ca. 240 °C

Länge ca. 44 cm

Breite ca. 28,3 cm

Durchmesser ca. 38 cm

Höhe ca. 12,5 cm

Fassungsvermögen ca. 8,5 l

Hauptfarbe Silber (Chromfarben)

Hauptmaterial Edelstahl 18/10

Topf Metall

Topf Metalloberfläche Glänzend

Topf Metallart Edelstahl

Topf Metallqualität Edelstahl 18/10

Deckel Metall

Lieferzustand Montiert


