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Beschreibung

Insbesondere bei urigen Mahlzeiten glanzt das Universalmesser mit seiner hohen Funktionalitat. Dazu passt das klassische 3-
Nieten-Design des Griffs, der lhnen mit dem ausgepragten Handschutz eine sichere Fiihrung erlaubt. FlieRende Ubergange vom
Griff zur Klinge unterstreichen die komfortable Handhabung. Zudem punktet das gestanzte Brotzeitmesser mit einem geringen
Gewicht und mit einer optimalen Balance, die sich aus dem durchgehenden Erl ergibt. Bei einem Multitalent fur den kulinarischen
Alltag ist Qualitat wesentlich. Die Kichenmesser werden aus rostfreien Spezialstahl hergestellt. Zusatzlich erfolgt eine Veredelung
mit einem Eisharteverfahren, so dass das Kochzubehor mit seiner Robustheit, Flexibilitat und Schneidhaltigkeit Uberzeugt. Das
Universalmesser ist mit seinem Wellenschliff und der Lange von 13 cm ideal, um Brotchen, Wurst, Kase und viele andere
Leckereien appetitlich aufzuschneiden. Deshalb ist es eine gute Idee, wenn Sie gleich mehrere der Universalmesser in petto
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haben.

Additional Information

Artikelnummer
Marke
Bestellart
Lieferart
Anzahl Teile
Lange
Hauptfarbe
Hauptmaterial
Metallart

Metallqualitat

GoingGreen Kategorie

GoingGreen Text

42230969002303
Zwilling
In der Filiale

Selbstabholung, Post

ca.13cm

Schwarz, Silber (Schwarz/silber)
Metall

Edelstahl

Rostfrei

Klimaneutraler Hersteller, Kurze Transportwege, Langlebig, Made
in Germany

* Zwilling steht seit 1731 fur Messer in hochster Qualitat!

Bis heute werden die weltweit geschatzten Zwilling-Messer in
Solingen, der deutschen ,Stadt der Klingen” gefertigt!

Der Produktionsstandort Solingen erreichte bereits 2020 die
Klimaneutralitat!

Messer der Marke Zwilling zeichnen sich durch langanhaltende
Scharfe aus!

Ist die Klinge nach intensiver Verwendung trotzdem abgenutzt,
kann man sie entweder einfach selbst mit dem Zwilling-
Messerscharfer (fragen Sie unsere Berater!) abziehen, oder sie mit
dem Zwilling-Schleifservice von den Profis in Solingen
nachscharfen lassen!

So kann lhnen Ihr Qualitatsmesser jahrzehntelang in der Kiiche
dienen und Sie sparen durch den Einsatz eines langlebigen
Produktes unnotige Abfalle!



